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Basé sur des sources historigues

Tarifs des plats

o7
Désignation Prix TTC
Puftets | | Buffets / Entrées 1 2,
Pasté de Truite (cake)” 10.00€ / 10 bouchées % Pasté de boeuf 2.00€./ Piece
\
Tartelette de champignons 10.00€ / 12 bouchées . Pasté de poulet 2.00€ / Piece
Mini guiches aux lardons”* 10.00€ / 20 bonchdes Pasté d'agnean 3.00€ / Piece
Mini guiches ‘0 la porée blanche** 10.00€ / 30 bouchées Pasté de chanpignons 2.00€ / Piece
Mini tourte parmerienne”

15.00€ / 12 bouchées Powmean de crabe 2.50€ / Piece

Mini tourte aux herbes et fromages ' J0.00€ / 12 bouchées

A . 3 " ~
Enirees | | o0 Tets de Fefe
Tourte parmerienne (8 parts) 35.00€ / Towrte Faisan tout armé 50.00€ / Faisan
Asperges Lavdées au safran 4.00€ / Part Roti de foie gros an-verjns 40.00€ / Foie gras:
Rissoles au pore et ala souge” 2.00€ / Piece Caille heawmée X 10.00€ / Caille: '3\ :
Tourte aux hetbes et fromages 25.00€ / Tourte AR 288 % o R *\‘
Tarte gux/champignons et anx fromages” «23.00€ / Tarte U e \ ,
Poissong / Fruits de mer | | / Viandes B
Chaudaum? de trutfe 9.00€ / Part Cyvé de boeuf 8.00€ /-Part L
Saumon souce cameline 10.00€ / Part Canard au sitop (cuisse) 9.00€ / Part it e
Cyvé de moules 9.00€ / Piece Cormarye (joues de porc) 8.00€ / Part A
Gravé d'écrevisses 20.00€ / Tourte Caille forcie 8.00€ / Piece =
Crabe ala matjolaine £5.00€ / (Crabe Haricot d'agnean 8.00€ / Part
Thon au miel 12.00€ / Part Ambroisine de poulet 8.00€ / Part .
Pasté de poulet ala mode lombarde ~ 0.00€ / Piece : *
O "'."*r;‘l ~,"" -
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Légumes Desserts :
Porée Manche 2.00€ / Part Pasté de pormes 2.00€ / Piece s
Purde de pois cassés 2.00€ / Part \. Massepain 40.00€ " le Kg
Demi fenouil braisé 2.00€ / Piece - Dariole , 2.00€ /" Piece
Gratin d'aubergines j 3.00€ / Part Tailli 4.00-/ piece
Feves frites 2.00€ / Part Mataron o Vancienne 2.50 / Piece
Cominé de carottes ] 2.00€ / Part Boire hlhgpacraﬁ 4.00€ / Part
‘ Tlougat Toir 4.00€ / Piece
Boigaons. 50 cly | | Boissons L \
Hypocras des Archanges (vonge) 12.50€ / Bouteille 'H;.]pncraﬁ des Archange& (rouge) 50.00€ / Bib
Hypoctas des Archanges;(Blanc) 12.50€ / Bouteille ngacmﬁ des Archangeﬁ (h]uqc) 50.00€ / Bib X
VinunySalvia : 15.00€ / Bouteille Vinum Splma ' 00.00€ / Bl = :&
Vinumviola* W 15.00€ / Bouteille Vinum viola** / 00.00€ / Bib o ,\;@
/ . e \ta
Plmgmentum 15.00€ / Bouteille Plmgmentum ® 00.00€ 7 Bib\ AL 78\
Clavetum— 15.00€ / Bouteill Claretum 00.00€/ Bib -~ 33\ |
N
Selon la saison. certning plats peuvent ne pas etre disponibles _
I ‘ Origine de la Viande'de Boeuf : France PR :
Les prix sont susceptibles de changer-sans nofitication préalable g~
* Adaptation dune recette historigue - >
** Recette non sourcée mais historiquement compatible
.
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