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Basé sur des sources historiques 
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Tarifs des plats 

Buffets 

Pasté de Truite (cake)*   16,00€ / 16 bouchées 
Tartelette de champignons  10.00€ / 12 bouchées 
Mini quiches aux lardons**  10.00€ / 30 bouchées 
Mini quiches à la porée blanche** 10,00€ / 30 bouchées 
Mini tourte parmerienne*   15.00€ / 12 bouchées 
Mini tourte aux herbes et fromages 10.00€ / 12 bouchées 

Buffets / Entrées 

Pasté de bœuf 3.00€ / Pièce 
Pasté de poulet 3.00€ / Pièce 
Pasté d’agneau 3.00€ / Pièce 
Pasté de champignons 3.00€ / Pièce 
Pommeau de crabe 2.50€ / Pièce 

Entrées 

Tourte parmerienne (8 parts)        35,00€ / Tourte 
Asperges Lardées au safran**          4.00€ / Part 
Rissoles au porc et à la sauge**          3.00€ / Pièce 
Tourte aux herbes et fromages         25,00€ / Tourte 
Tarte aux champignons et aux fromages*   25.00€ / Tarte 

Mets de Fête 

Cyvé de bœuf   8.00€ / Part 
Canard au sirop (cuisse) 9.00€ / Part  
Cormarye (joues de porc) 8.00€ / Part  
Caille farcie  8.00€ / Pièce 
Haricot d’agneau  8.00€ / Part 
Ambroisine de poulet  8.00€ / Part 
Pasté de poulet à la mode lombarde  6.00€ / Pièce 
 

Poissons / Fruits de mer Viandes 

Chaudaumé de truite          9,00€ / Part 
Saumon sauce cameline                 10.00€ / Part 
Cyvé de moules            9.00€ / Pièce 
Gravé d’écrevisses                                20,00€ / Tourte 
Crabe à la marjolaine         25.00€ / Crabe 
Thon au miel                12.00€ / Part 

Faisan tout armé 50.00€ / Faisan 
Rôti de foie gras au verjus 40.00€ / Foie gras 
Caille heaumée   10.00€ / Caille  
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Légumes Desserts 

Porée blanche  3,00€ / Part 
Purée de pois cassés  3.00€ / Part 
Demi fenouil braisé  3.00€ / Pièce 
Gratin d’aubergines 3,00€ / Part 
Fèves frites    3.00€ / Part 
Cominé de carottes  3.00€ / Part 

Boissons 50 cL Boissons 3L 

Tarifs des boissons 

Pasté de pommes  3.00€ / Pièce 
Massepain  40.00€  le Kg 
Dariole  3.00€ / Pièce 
Tailli  4.00 / pièce 
Macaron à l’ancienne  2.50 / Pièce 
Poire à l’hypocras  4.00€ / Part  
Nougat Noir  4.00€ / Pièce 

Selon la saison, certains plats peuvent ne pas être disponibles 
Origine de la Viande de Bœuf : France 

Les prix sont susceptibles de changer sans notification préalable 
* Adaptation d'une recette historique 

** Recette non sourcée mais historiquement compatible 

Hypocras des Archanges (rouge) 12,50€ / Bouteille 
Hypocras des Archanges (blanc) 12.50€ / Bouteille 
Vinum Salvia 15.00€ / Bouteille 
Vinum viola** 15,00€ / Bouteille 
PImgmentum 15.00€ / Bouteille 
Claretum 15.00€ / Bouteille 

Hypocras des Archanges (rouge) 50,00€ / Bib 
Hypocras des Archanges (blanc) 50.00€ / Bib 
Vinum Salvia 60.00€ / Bib 
Vinum viola** 60,00€ / Bib 
PImgmentum 60.00€ / Bib 
Claretum 60.00€ / Bib 
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